
EXPERIÊNCIA
CAFÉ FILTRADO 
ESCOLHA SEU GRÃO FAVORITO E O MÉTODO
DE PREPARO IDEAL

V60 
Produz um café limpo e suave destacando as
características naturais do grão. Seu formato
cônico é ideal para o famoso café coado 

CLEVER 
Esse método combina infusão com filtro de papel,
produzindo um café encorpado e ao mesmo tempo
limpo.

KALITA 
Seu filtro com ondas e fundo plano proporciona
uma extração uniforme, com resultado em uma
bebida equilibrada com acidez redonda.

PRENSA FRANCESA 
Sem uso de filtro de papel, esse método promete
um café mais encorpado e com muita cafeína, ideal
para dar aquela despertada de manhã ou após o
almoço.

V60 |  CLEVER | KALITA | PRENSA FRANCESA 
280ML R$25 400ML R$30



CAPPUCCINOS 

CAPPUCCINO BRASILEIRINHO 
Aquela combinação perfeita de
espresso, leite cremoso, cacau e canela.

CAPPUCCINO JOSEPH 
Bebida preferida dos nossos clientes.
Calda de chocolate no fundo da xícara,
espresso e leite cremoso.

CAPPUCCINO CREMOSO 
Aquela combinação perfeita de
espresso, leite cremoso e chantilly.

R$17

R$17

R$15.5

230 ML

200 ML

200 ML



ESPRESSOS 

ESPRESSO CREMOSO
Com essência e chantilly. Avelã,
caramelo, baunilha.

ESPRESSO 36ML R$9

R$14

QUER UM CAFÉ ENCORPADO?

ESSA BEBIDA OFERECE ESSA EXPLOSÃO DE
SABOR, POIS SEU GRÃO É MOÍDO NA HORA.

AMERICANO R$11

DOPPIO R$13
Essa bebida oferece uma explosão de sabor, pois seu
grão é moído na hora com 2 dosagem de espresso 
70ML

MACHIATO R$10.5
Aquele espresso com adicional da crema de leite.
70ML

DOPPIO LATTE R$15.5
Dosagem dupla de café mais leite cremoso.
230ML

LATTE ITALIANO R$14.5
Uma dose de café espesso e um de leite cremoso
200ML

60 ML

R$15

P 60ML

G 200ML



CAFÉS
ELABORADOS

CAFÉ BELGA R$19
Espresso, leite cremoso e gotas de chocolate belga .
230ML

CAFÉ NUTELLA R$19
Xícara recheada de nutella, dose de espresso e leite cremoso 
230ML

CAFÉ MINEIRINHO R$19
Xícara recheada de doce de leite, dose de espresso e leite cremoso
230ML 

MOCHA CARAMELO R$19
Calda de caramelo ,  espresso e leite cremoso.
230ML 

CAFÉ AROMATIZADO R$19

Dose de essência, espresso e leite cremoso (Avelã, caramelo, baunilha)
200ML 

BEBIDAS
QUENTES

CHOCOLATE QUENTE  R$19
Aquela bebida cremosa estilo Europeu, com muito chocolate
suíço e leite vaporizado. 
230ML



 400ML

Camomila 
Hortelã 
Hibiscos 
Capim limão 

CAFÉS
GELADOS

ICED COFFE R$18
Cappuccino gelado com
essência.  

300ML

Sabores:

Avelã
Baunilha,
Caramelo 
Chocolate

CHÁS
GELADOS

CHÁ GELADO DE LIMÃO R$16.5
Bebida gelada e batida no sabor de limão.
300ML

CHÁ GELADO DE PÊSSEGO R$16.5
Bebida gelada e batida no sabor de pêssego.
300ML

CHÁS
QUENTES
CHÁ QUENTE R$14

EXTRAS
Leite zero lactose R$4 
Leite vegetal R$5 
Chantilly R$5
Doce de leite R$5 
Nutella R$7 
Sorvete R$5

SODAS

Bebida super refrescante.
Água com gás, gelo e
essência de maça verde.
300ML

MAÇA VERDE

Bebida super refrescante.
Água com gás, gelo e
essência de morango.
300ML

MORANGO

ITALIANAS
R$16.5

R$16.5



BOLO PISTACHE COM FRAMBOESA 

Massa branca, uma camada de brigadeiro branco e pedaços de morango, uma camada
de nata e pedaços de morango .

BOLO DOIS AMORES 

Massa de chocolate, recheado com brigadeiro preto cremoso e brigadeiro branco cremoso.

BOLO BEM CASADO

Massa branca recheado com doce de leite artesanal e um delicioso creme três leites .

BOLO INDIANO 

BOLO DE LARANJA SEM COBERTURA 

BOLO DE BANANA COM CACAU 

BOLO DE CENOURA 

DOCE DE LEITE

NUTELLA 

BOLOS
RECHEADOS

R$28
Massa branca, recheado com brigadeiro cremoso de Pistache e geleia de framboesa.

R$26BOLO MORANGO COM NATA E BRIGADEIRO BRANCO 

R$26

R$26

R$26

R$16.9

Zero lactose.

R$20
Banana, aveia, cacau e uva passas .  Zero açúcar.

Bolo de cenoura com cobertura de chocolate

R$16.9

BROWNIES
R$23

R$23

TORTAS E SALGADOS, VER DISPONIBILIDADE DO DIA NA VITRINE.

Massa com especiarias e recheio de brigadeiro com canela.



TORTAS
DOCES

UVA COM LASCAS DE AMÊNDOAS 
Massa assada, brigadeiro branco cremoso, uva Thompson ,  mousse de chocolate branco ,
decorado com lascas de amêndoas levemente torradas.

ALEMÃ 

Creme amanteigado intercalado de bolachas com cobertura de chocolate.

CHEESECAKE DE FRUTAS VERMELHAS 

Massa de biscoito, essência de vanilla ,  pasta alemã sabor frutas vermelhas .

DUETO 

Massa de chocolate, mousse de chocolate ao leite e mousse de chocolate meio amargo .

BASCA DE FRUTAS VERMELHAS OU DOCE DE LEITE 

A Torta Basca é uma cheesecake espanhola, zero glúten .  Essa torta não possui massa
em sua base e não é assada, ela é feito em banho maria .  

contém: açúcar, ovos e derivados de leite.

PINK LIMONEDE 

R$25

R$24
Massa especial com creme e maças .

MAÇA

R$24

R$24

R$24

R$28

R$24

Massa assada, brigadeiro cremoso de limão sicil iano, mousse de frutas vermelhas ,
ganache de chocolate branco decorado com limão Siciliano e morango .

TORTAS E SALGADOS, VER DISPONIBILIDADE DO DIA NA VITRINE.

TORTA DE LIMÃO R$24

Casquinha amanteigada de chocolate com mousse de limão .



QUICHE DE CARNE SECA 

COXINHA 

CESTINHA MISTA
Mini coxinha de frango com requeijão e mini bolinha de queijo .  

Mini coxinha: massa à base de flocos de batata recheada com frango e requeijão, finalizada
com empanamento crocante.

Mini bolinha de queijo: massa a base de flocos de batata recheada com queijo mussarela,
finalizada com empanamento crocante.

EMPADÃO COM CATUPIRY

CESTINHA DE PÃES DE QUEIJO

QUICHE DE TOMATE SECO COM CHAMPIGNON

QUICHE DE ALHO PORÓ COM PEITO DE PERU

TORTAS
SALGADAS

R$26
Massa pâte Brisée, molho branco especial com carne seca .

R$26
Massa Brisée com recheio cremoso de peito de frango e requeijão.

R$13.5
Massa à base de flocos de batata recheada com frango e requeijão ,  f inalizada com
empanamento crocante.

R$23

Mini pães de queijo recheado com catupiry.

3 UNIDADES   R$12
6 UNIDADES   R$19

TORTAS E SALGADOS, VER DISPONIBILIDADE DO DIA NA VITRINE.

R$26
Massa pâte Brisée, molho branco especial com tomate seco e champignon.

R$26
Massa pâte Brisée, molho branco especial com peito de peru defumado e alho poró.



CINNAMON ROLL C/ CARAMELO SALGADO E
NOZES PECAN 

Preparado com farinha francesa, recheado com calda de flor de laranjeira e creme de
amêndoas.

contém: glúten, açúcar e derivados de leite.

CROISSANT DE AMÊNDOAS

PAIN AU CHOCOLAT 

TORTAS E SALGADOS, VER DISPONIBILIDADE DO DIA NA VITRINE.

DOCES DE
FERMENTAÇÃO
NATURAL 

R$25

Massa fofinha de canela com cobertura de cream cheese ,  caramelo salgado e nozes pecan .  

R$23

R$23
Massa folhada,recheada com 2 bastões de chocolate belga meio amargo.

Contém: glúten, açúcar e derivados de leite.



DANISH 

QUICHE FOLHADA 

SALGADOS DE
FERMENTAÇÃO
NATURAL 

R$21.9
Massa folhada com base de molho bechamel, mix de gergelim na borda. 

Seus recheios são variados, podendo ser:

 Gorgonzola e tomatinho cereja 
 Abobrinha e parmesão 
 Caprese (mozzarella de búfala, tomatinho cereja e molho pesto) 
Pizza

 contém: glúten e derivados de leite.

R$22.9
Massa folhada recheada com creme de quiche (creme de leite, ovos, queijo, sal e pimenta do
reino).

 Seus recheios são variados, podendo ser:

 Alho poró
 Calabresa e queijo mussarela
 Cogumelo shitake e alho poró

contém: glúten, ovos e derivados de leite.

TORTAS E SALGADOS, VER DISPONIBILIDADE DO DIA NA VITRINE.



ITALIANO 

INTEGRAL

MULTIGRÃOS

PÃES DE
FERMENTAÇÃO
NATURAL 

R$18
Farinha de trigo branca orgânica, água, fermento natural e sal. 

Não possuem conservantes e/ou aditivos químicos. 

Aproximadamente 430g. 

R$18

Farinha de trigo integral orgânica, farinha de trigo branca orgânica, água, fermento natural e sal.

Não possuem conservantes e/ou aditivos químicos.

Aproximadamente 430g. 

R$20

Farinha de trigo integral orgânica, farinha de trigo branca orgânica, água, fermento natural, sal,
semente de girassol, aveia, quino vermelha, l inhaça, chia e gergelim. 

Não possuem conservantes e/ou aditivos químicos. 

Aproximadamente 430g. 

TORTAS E SALGADOS, VER DISPONIBILIDADE DO DIA NA VITRINE.


